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Fin d’année |
27,00€
HT/pers. _

Minimum

W 10 personnes

Salade Périgourdine a l'huile de truffe

Paté en crodte Richelieu et confit d'oignons

Terrine aux 2 saumons et sauce rouille

Plaly—

Filet de chapon aux écrevisses, gratin dauphinois et poélée de chataignes
ou

Dos de merlu sauce champagne et risotto d'épeautre

Plateann de fyomage—

(en option : 2.50€/personne)

Dessesly—

Palet sablé caramel

Croustillant aux fruits exotiques

En dessous de 30 personnes : 1 plat
et au-dessus de 30 personnes : panachage des plats possible.

Saveurs

©)

Créafions  Fétes de fin d’année 2023-2024




“Cocktail dinatoire

20 pieces

Minimum
8 m W 10 personnes

Sucette de champignons

(Euf de caille en chaud froid

Profiterole de thon piquillos
Déclinaison de saumon

Tartelette creme de foie gras et noisette
Meelleux légumes verts, mousse de chevre
Sablé parmesan, mousse curcuma et magret fumé
Verrine de patate douce et crabe

9 ateliesy—

Atelier foie gras et compotée d'abricot
Atelier saumon gravelax, accompagné de blinis et sauce fromage blanc a l'aneth

¥ pibces chauefes—

Parmentier de canard
Briochin foie gras et compotée d’'oignons
Risotto noir et St Jacques
Crevettes marinées thai

9 pie

Plateau de fromages (chévre du Maras, Reblochon, St Nectaire)

1 piéces suckies
Tartelette citron meringuée
Verrine panna cotta chocolat, mangue
Assortiment de macarons

Tartelette chocolat, piment d’Espelette
Mini cannelés

Saveurs
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Menu

LLe gourmand

Minimum

4 pieces/personne
Profiterole de thon piquillos
Tartelette creme bralée foie gras
Sucette de champignons
Verrine patate douce et crabe

Enthvée qu chei
Parfait saumon et asperge verte, pickles de [égumes, crumble

ou
Tataki de thon, tagliatelles de légumes, vinaigrette au miel

Plat aw chpix

Dos d’esturgeon, sauce champagne, purée vanillée et fins [égumes
ou

Ballotine de chapon aux écrevisses, pressé de ratte et poélée de champignons

Dessest) au chipiv

parmi la liste de biches
Ecrin chocolat noisette
Déli’ creme bralée
Rosace vanille / fruit exotique
Boule de chataigne

Saveurs
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1jeu d'une assiette
+ un verre
+un couvert
(TVA 20%)
1.50€ HT/personne

e,

(TVA 20%)
2.00€ HT/ personne

Softs a la demande
Vins (blanc et rouge)

Menus valables
du 04/12/2023 au 07/01/2024.
Frais de livraison : 1€ le km aller-retour.
Livraison gratuite
a partir de 150 euros d’achat.

Saveurs
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